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Da hast dus,
du Platterbse!

Ich Depp. Hitt ich doch einfach
einen Gartner gefragt. Oh, muss
ich gar nicht. Denn schon
schneit das Gluck, heifia, von
selbst herein: als Brief von Nor-
bert Mever aus Mettendorf. Der
1st namlich vom botanischen
Fach. Und liefert die (wie es bei
den Deppen im Fernsehen im-
mer heift) ,ultimative® Erkli-
rung zu, erstens, der Hammer-
schmitz Jeromper/Gromper.
Und zweitens zu den ritselhaf-
ten Herkelter-Nussen. Wahn-
sinn. .. Mit Interesse®, schreibt
er, .verzehren wir (verzehren,
wie schon. Anm. des Kolumnis-
ten) wochentlich 1x Thre Kolum-
ne” (Hm. Wieso nur Ix? Wieso
nicht 2x? Oder 5x? Anm. des Ko-
lumnisten-Egos).

Was haben wir hier uber die
~Hammerschmitz Jeromper”
spekuliert. Und die Losung,
schreibt Norbert, ist ganz ein-
fach: Die gab es wirklich, die
Kartoffel. Die hiefs so! ,Nach der
Hammerschmitt (so die exakte
Bezeichnung, letzte Anm. des K.)
hab ich ewig gefahndet”, sagt er.
-Die steht nicht mehr im Sor-
tenregister.” Aber die alten Leu-
te, die kennen sie noch. Und
Norbert hat daruber sogar mal
einen Artikel geschrieben, fur
den Heimatkunde-Verein in der
Verbandsgemeinde Neuerburg
(etzt VG Siideifel, verdammt,
doch noch ne Anm.). Zitat: ,Die
Hammerschmitt machte sich im
fruhen 20. Jahrhundert nach
jahrzehntelangem Dienst end-
gultig vom Acker.” Denn auch
sie sei durch ewigen Nachbau
(Mist, noch eine Anm: Wenn der
Bauer ein bisschen Ernte tibrig-
behalt, um ste wieder auszusden)
am Ende .su ofgewonnen®, also
runtergenudelt gewesen wie, ge-
nau, .en Hammerschmitts
Gromper”. Und dann schickt er
noch die Erklarung zu den
Herkelterniissen. Ich zitier das
einfach so weg: ,Im Kalklehm ist
damit zumeist Lathyrus tubero-
sus, die Knollige Platterbse ge-
meint, sonst Bunium bulbocas-
trum, der Knollenkummel. Die
Kriutlein bilden essbare, nuss-
artige Knollchen im Boden. Bel-
de waren lastige Unkrauter 1m
Getreide, die Platterbse ist’s
heute noch.” Ich bin platt. (Al-
lerletzte Anm.: Et jit net jerannt.)

PRODUKTION DIESER SEITE:
ULRIKE LOHNERT L

W D RS e

Triecischet Bolhsfreund

= e e

Pasta, Pesto, Polizei

Mit dem singenden Koch Rocco Giacobbe unterwegs beim Videodreh in Italien

Ein Kamerateam, leckeres Essen
und gute Laune: Das gehorte zu
Rocco Giacobbes Gepack auf dem
Weg nach Italien. Dort drehte der
iiberregional bekannte Show-
Koch ein Video. Damit will ein Ma-
nager aus Frankreich den Kiinstler
als Werbestar oder bei Fernseh-
shows vermarkten.

Von
Lydia Vasiliou

Bitburg,/Ventimiglia. Eine Triller-
pfeife ertont an der von Palmen
umsaumten Strandpromenade in
Ventimiglia. Ein Carabiniere halt
einen herannahenden Wagen an.
Auf der Ladefliche des Ape, eines
tvpisch 1taliemschen Transport-
autos steht ein Mann mit ausge-
breiteten Armen und trallert ein
Lied. Der Polizist winkt thn mat
gezucktem Strafzettel-Block he-
ran.

Wenn man die Kameraleute
nicht sehen wiirde, konnte man
meinen, da ist jemand erwischt
worden. Aber die Szene ist ge-
stellt. Der Mann auf der Ladefla-
che ist Rocco Giacobbe, der seit
mehr als 40 Jahren in Deutsch-
land, genauer gesagt in der Eifel,
lebt. .Ich mochte dieses Video als
eine Art Kochshow aufbereiten,
aber auf eine andere Art, wie es
sie schon zig Mal im Fernsehen
gibt. Wir sind nach Ligurien ge-
kommen, um das typische Ge-
richt der Region vorzustellen
Und ein wenig Gesang gehort
auch dazu®, sagt Giacobbe.

Flr den Dreh Baume gefallt

Nicht nur er ist begeistert vom
Dreh in Italien, auch die Polizel.
Die ist inzwischen mit weiteren
Kollegen inklusive Kommandeur,
der zuerst die Genehmigung dazu
erteilen musste, am Drehort ein-
getroffen. Zum Abschluss moch-
ten die Herren in Blau noch ein
gemeinsames Foto haben. ,Die
Unterstitzung, die ich hier be-
kommen habe, ist unvergleich-
lich®, sagt Giacobbe,

Das beweist auch die Situation
an einem weiteren Drehort in el-
nem Olivenhain. Hier soll im
Freien gekocht werden - und
zwar ein typisches Gericht aus Li-
gurien: Pasta al Pesto alla Geno-
vese (siehe Extra).

Und das zusammen mit einer
italienischen Hausfrau namens
Caterina, die sich naturlich mit
der ligurischen Kiche auskennt.
So ganz zufrieden mit der Umge-
bung des Drehortes sind die Ka-
meraleute noch nicht und bitten
den Besitzer Lucio de Luca, ein
paar Aste von den Olivenbaumen

EXTRA REZEFPT

---------------------------

Pasta al Pesto alla Genovese
Zutaten Pestosofie: 60
Gramm Basihkum-BlLitter,
gewaschen, gut abtropfen
lassen. Eine Handvoll Pi-
nienkerne oder Cashewnus-
se: 100 Milliliter Olivenol,
eine Knoblauchzehe, drei
 Essloffel geriebener Parme-
‘sankase, Salz. g
 Zutaten Pastagericht a la
- Rocco: 400 Gramm Pasta,
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Rocco schopft aus dem Vollen - Besuch auf dem Markt in Ventimiglia (Li-
gurien). Mit den eingekauften Sachen geht es zuriick an den Kochtopf in

einem Olivenhain. Dort kocht Rocco vor der Kamera mit der italienischen
Hausfrau Caterina ein typisches Gericht aus Ligurien: Pasta al Pesto alla

Genovese. _
FOTOS (Sx LYDHIA VASILIOU

zu entfernen, um die faszinieren-
de Landschaft wahrend der Auf-
nahme im Hintergrund festhal-
ten zu kénnen.

Nichts ist Lucio zu viel. Nicht
nur, dass er den storenden Baum
komplett fillt, er richtet inner-
halb eines Tages auch den zu-
nichst unattraktiven Platz vor
der Hiitte mit vielen Helfern so
her, dass man ihn nicht wieder er-
kennt. Die Dreharbeiten konnen
beginnen. Klappe - die Zweite.

Natiirlich wird im Anschluss,
und das nach jeder Wiederho-
lung, denn kein Dreh klappt beim
ersten Mal, das Mahl gemeinsam
mit einer typisch italienischen
Grofifamilie verspeist.

Trotz allgemeiner Skepsis der
Einheimischen fugt Rocco dem
Gericht seine eigene Note hinzu
und verfeinert es noch mit Toma-
ten und Zucchini. Die Kritik list
sich aber anschliefend in Wohl-
gefallen auf, denn alle greifen zu
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Zu schnell unterwegs auf der Pro-
menade (Foto oben)? Der Carabi-
niere (Mitte) lisst sich bestechen

- aber nur fars Video. Da geht es
auf dem Markt schon deutlich ent-

spannter zu.

und sind von der Variante begeis-
tert.

Weitere Drehorte und Szenen
sind auf einem Rastplatz in
Frankreich, in der Gemuse-
markthalle in Ventimiglha, in Ca-
terinas Garten und in einem Ki-
chenstudio in Bitburg Und all
das wird nun noch zusammenge-
schnitten und in einem rund 20-
miniitigen Video prisentiert, das
etwa im November fertig sein
soll.
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Schluss die Tom: tenwiirfel
hinzugeben, mit Parmesan-
kise bestreuen und mit eini-
gen Basilikum-Blittern gar-
nieren. red

EXTRA ZUR PER

SON

e

Rocco Giacobbe wurde 1956
in Palmi in Calabrien gebo-
ren. Aufgewachsen ist er in

Perinaldo in Ligurien. Mit 17

Jahren kam er in die Eifel
Seine Hobbys Kochen und
Singen hat er zum Beruf ge-
macht und ist heute als  der
singende Koch* bundesweit
bei Messen und anderen
grofien Veranstaltungen un-
terwegs. Da er die Musik von
Eros Ramazotti haufig im
Repertoire hat und semne
Stimme der seines Lands-
mannes ahnelt, wurde er
schon vor Jahren als . Eifel-
Ramazotti® bezeichnet. red



